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TRADITIONAL
FINE FOOD

produkte mit Identitat

"flo's traditional fine food prasentiert eine zeitlose
verbindung zwischen tradition und innovation. mit einem
fokus auf hochwertige zutaten und einem tiefen respekt fir
traditionelle rezepte, verwandelt diese in kulinarische
meisterwerke, die die sinne verzaubern.

unsere produkte werden sorgféaltig von hand in unserem
atelier in schlieren-zh hergestellt, wo jede zutat mit liebe
verarbeitet wird.

durch die feine kunst der reinterpretation traditioneller
rezepte bieten wir unseren kunden ein einzigartiges
kulinarisches erlebnis, das tradition und Innovation
harmonisch vereint.

bei flo's traditional fine food ist jedes produkt eine
hommage an die vergangenheit, gepaart mit einem blick in
die zukunft wo nachhaltigkeit und kulinarischer exzellenz
hand in hand gehen.

willkommen in einer welt, in der die essenz der tradition
|ebendig bleibt und durch unsere produkte in neuem g|c1nz
erstrahlt.”

authentisch gut
modern in szene gesetzt

flo’s traditional fine food

by piotita gmbh food & design

wiesenstrasse 12c | 8952 Schlieren
welcomeeflos-finefood.ch | www.flos-finefood.ch

apéro und
dessert liste




apéro-liste

fine food mini buns

mind. bestellmenge pro sorte 15 stk.
vegi CHF 3.20/stk. fleisch&fisch CHF 3.50

o krauterfrischkase § rosapfeffer

. ofengemUse & randenkresse

« spinat & fetamousse

« tomaten-mozzarella & krauterpesto

« brie & rosapfeffer/orangen—komcit[]re
« ejersalat & randenbrunoise

« lachs & meerrettichschaum

« thonmousse & ruco|a/radiesc|’1en

« bauernfleischkase & schwarzer senf

« winzerschinken & selleriesalat

+ bindnerfleisch & frischkase

« salami & grana padano-kase

« poulet & curry-joghurtsauce

« siedfleisch & scharfer senfsauce

« schweinswurstburger & gemiise /tomantensauce

fine food im becher

mind. bestellmenge pro sorte 15 stk.
vegi CHF 2.90/stk. fleisch&fisch CHF 3.20

« randenhummus & gem[]sedip

« quinoa & gemise/salat

« kichererbsen & grieohisoher salat

« linsen & ofengemise /gurken

s gemise ratatouille / parmesanschaum

« reis & bunter gemise /salat

« kartoffelsalat klassisch

« cervolat- & kasesalat klassisch

. pou|et—chi|i ceasar-salat klassisch

« vollkorncrumble & grieschischer salat

« vollkorncrumble & tomaten/burrata—sa|at
« vollkorncrumble & lattich-/orangensalat
« vollkorncrumble & randen/zaziki

« crevetten cocktail & avocadomousse
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fine food quiche

mind. bestellmenge pro sorte 16 stk.
CHF 2.50 /stk.

e rezente kdsemischung
« raffiniertes blattspinat
« wirziges gemUse—ratatoui”e

fine food filoteig-rollen

mind. bestellmenge pro sorte 16 stk.
CHF 1.90 /stk.

o blattspinat
. fetakase

fine food tartelettes

mind. bestellmenge pro sorte 12 stk.
vegi CHF 3.40/stk. fleisch&fisch CHF 3.80

« lachs & avocado tartar

« hackfleisch rosinen & apfelmousse
. erbsen/rUebh & sprinz—kdse

« gorgonzola/nisse & birnen

mach deinen anlass einzigartig
mind. bestellmenge 20 stk./produkt

. bun printing CHF O.70/st|<.
« fahne CHF. 0.30/stk.




dessert-liste

fine food big cup cake mit frosting
mind. bestellmenge pro sorte 6 stk. CHF 4.90 /stk.

e tiramisu

« schwarzwalder

. vcmi||e/ qpfe|—zimt
. vcmi||e/ beeren-mix
. zwetschgen/ zimt

. dark/ truffes

« linzer/ himbeer

. schoko|ade/ beeren-mix
« schokolade/ birne
. hase|nuss—giandujc1
. ruebli

. tiroler

. vermicelle

fine food big cup cake

mit Schokoladen- oder zuckerglasur
mind. bestellmenge pro sorte 6 stk.  CHF 4.20 /stk.

« himbeeren (zucker-glasur)

o zitrone (zucker-glasur)

o riebli (zucker-glasur)

« stracciatella (schoko-glasur)
« dark-schoko (schoko-glasur)
o tiroler (schoko-glasur)

« haselnuss (schoko-glasur)

fine food mini cup cake mit frosting
mind. beste||menge pro sorte 12 stk. CHF 2.90/st|<.

e zitrone

. tiroler

« haselnuss

+ schoko

. riebli

« stracciatella
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fine food dessert im becher

mind. bestellmenge pro sorte 15 stk. CHF 3.50 /stk.

joghurtschaum & apfel /tonga

« joghurtschaum & zwetschgen /zimt
joghurtschaum & beeren /hibiscusbliten

« joghurtschaum & brownies

« schokoladenmousse & himbeeren/melisse

« schokoladenmousse & birne /haselnuss

« schokoladenmousse & mandel-cantuccini

« schokoladenmousse & kirschen/schokosplitt

« cheesecake & zitrone /meringue

« cheesecake & beeren /hibiscusbliten

« cheesecake & lotus/caramel

« cheesecake & haselnuss-gianduja

« cheesecake & barentatzen /lebkuchen

« milchreis & zwetschgenkompott

« milchreis & orangen /grapefruit

« milchreis & apfelmousse /zimt

« milchreis & aprikosen/mandeln

finefood weihnachtsguetzli

mind. beste||menge pro sorte 200g CHF 7.90

« bdarentatzen

e zimtsterne

« haselnussmakarsénli
« mailanderli

. spitzbuebe

e amaretti

« schokocookies

fine food praletti (praliné-tartelettes)

mind. bestellmenge pro sorte 6 stk. CHF 2.50 /stk.

o dark

« himbeer
haselnuss-ganduja
. lotus
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hausgemachtes icetee

mind. beste”menge pro sorte 6 CHF 4.90/becher

« hibiskus/holunder

« pfefferminz/ingwer

o krautertee /blitenhonig (ohne zuckerzusatz)
o frichtetee /apfelmost (ohne zuckerzusatz)

alkoholfreie getranke

mind. bestellmenge pro sorte 6 CHF 4.50 /stk.

« elmer citro

s pepita grapefruit
« vivi cola

« zAmd swiss soda

craft bier brausyndakat
kleinbrauerei aus dietikon

mind. bestellmenge pro sorte 12 flaschen CHF 4.90

« draft

« pale ale

red ale

india pale ale




getranke-liste

weine & schaumweine

weinproduzenten: kanton zirich
qualitat: bio, vegan und ohne chemische behandlungsmittel und
synthetische zusatzstoffe

mind. Bestellmenge pro sorte 3 flaschen

weissweine

+ riesling-sylvaner “alte reben” CHF 24.00

intensive, b|umige aromatik mit note von ananas, Dérrfrichte,
akazienbliten und passionsfrucht

naturwein

(neuen Weinstil, der auf einer uralten tradition beruht)

 orange réuschling. CHF 28.00

wein aus weissen trauben aber wie ein rotwein erzeugt. diese
vinifikation ergibt vielfaltige, komplexe und lebendige weine. es
erdffnet sich neve geschmackswelten.

rotweine

* pinot noir “alte reben” CHF 28.00

intensive fruchtaromatik die an reife Erdbeeren und kirschen
erinnert. auch wirzige und balsamische noten. filigran und
e|egant im gaumen. im Abgang mit herrlichemfruchtextrakt und
finesse.

schaumweine

» schaumwein crémant blanc turmgut CHF 31.00

im bouquet mit intensiven frucht- und zitrusaroma, abgerundet mit
einem hauch von exotik

TRADITIONAL
FINE FOOD

produkte mit Identitéat




dienstleitungen f.;@v
° ﬁ):
und service @S

FINE FOOD

produkte mit Identitat

lassen sie uns Uber den gewUnschten rahmen, das motto und
die grésse ihres events sprechen. gerne erfillen wir auch
ausgefq”enste winsche. wenn sie mc'johten, richten wir die
tische oder das buffet am veranstaltungsort ein und
tbernehmen den service, damit sie sich um ihre gaste optima|
geniessen kénnen. selbstverstandlich sorgen wir nach dem
essen in kirzester zeit wieder fir ordnung.

wir wirden uns freuen, sie mit unseren produkten beliefern zu
dirfen und stehen fir fragen natirlich gerne zur verngung.

lieferung

« region limmattal. CHF 30.00
o stadt zirich CHF 60.00
« kanton zirich CHF 80.00

ﬁ
« ausserhalb kanton zirich nach absprache
« kostenlose lieferung kanton zirich ab bestellwert von
CHF 1'500.00

service

mind. 2 mitarbeiter pro event CHF 60.00/h/person

mach deinen anlass einzigartig
mind. bestellmenge 20 stk./produkt

. food printing CHF O.70/st|<.
« fahne mit druck nach thema CHF 0.30/stk. \ I /
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